
วนั วนั/เดือน/ปี set รายการเรียน
จนัทร์ 24 ก.พ. 68 set 12 ลาบหม ูส้มต าไทย สาคูไส้หม ูขา้วเกรียบปากหมอ้ 

องัคาร 25 ก.พ. 68 set 13 ศิลปะการแกะสลกัผกัและผลไมข้ั้นตน้

พธุ 26 ก.พ. 68 set 14 ขา้วตงัหนา้ตั้ง  กระเบ้ืองทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

พฤหสับดี 27 ก.พ. 68 set 15 สงัขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ขา้วเหนียวมนู  แกงบวชฟักทอง

ศุกร์ 28 ก.พ. 68 set 16 ผดัไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น ้ามะขาม 

เสาร์ 1 มี.ค. 68 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วตัถุดิบ การจดัการงานครัวและอุปกรณ์

อาทิตย์ 2 มี.ค. 68 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุน้มะพร้าวอ่อน ทบัทิมกรอบ ถัว่ด าน ้ากะทิ น ้าเก็กฮวย 

จนัทร์ 3 มี.ค. 68 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใชภ้าษาองักฤษในธุรกิจอาหาร

องัคาร 4 มี.ค. 68 set 18 ตะโกเ้ผือก ขา้วเหนียวเปียกขา้วโพด บวัลอยสามสี เตา้ส่วน น ้ามะตูม 

พธุ 5 มี.ค. 68 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

พฤหสับดี 6 มี.ค. 68 set 2 น ้าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น ้าพริกปลาทูยา่ง ขนมปังหนา้หม ูกลว้ยบวชชี 

ศุกร์ 7 มี.ค. 68 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย  าปลาดุกฟ ูแกงเผด็เป็ดยา่ง

เสาร์ 8 มี.ค. 68 set 8 ต้มข่าไก่ ไก่ผัดเม็ดมะม่วง ไก่ผัดกะเพรา พะแนงไก่

อาทิตย์ 9 มี.ค. 68 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ผดัเปร้ียวหวานหม ู ตม้ส้มปลาทู เม่ียงปลาทู

จนัทร์ 10 มี.ค. 68 set 4 แกงส้มผกัรวมกุง้ ทอดมนักุง้ ตม้ย  ากุง้ กุง้ผดัผงกะหร่ี

องัคาร 11 มี.ค. 68 set 5 ศิลปะการจดัตกแต่งโตะ๊อาหารและการพบัผา้เช็ดปากแบบร่วมสมยั

พธุ 12 มี.ค. 68 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วตัถุดิบ การจดัการงานครัวและอุปกรณ์

พฤหสับดี 13 มี.ค. 68 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุน้มะพร้าวอ่อน ทบัทิมกรอบ ถัว่ด าน ้ากะทิ น ้าเก็กฮวย 

ศุกร์ 14 มี.ค. 68 set 8 ตม้ข่าไก่ ไก่ผดัเมด็มะมว่ง ไก่ผดักะเพรา พะแนงไก่

เสาร์ 15 มี.ค. 68 set 10 ย  ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยดัใส้ ไก่ผดัขิง น ้าตะไคร้

อาทิตย์ 16 มี.ค. 68 set 11 ขา้วผดัหม ูก๋วยเต๋ียวผดัซีอ๊ิว ขา้วเหนียว ไก่ยา่งกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น ้าอญัชนัใบเตย 

จนัทร์ 17 มี.ค. 68 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ผดัเปร้ียวหวานหม ู ตม้ส้มปลาทู เม่ียงปลาทู

องัคาร 18 มี.ค. 68 set 10 ย  ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยดัใส้ ไก่ผดัขิง น ้าตะไคร้

พธุ 19 มี.ค. 68 set 11 ขา้วผดัหม ูก๋วยเต๋ียวผดัซีอ๊ิว ขา้วเหนียว ไก่ยา่งกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น ้าอญัชนัใบเตย 

พฤหสับดี 20 มี.ค. 68 set 12 ลาบหม ูส้มต าไทย สาคูไส้หม ูขา้วเกรียบปากหมอ้ 

ศุกร์ 21 มี.ค. 68 set 13 ศิลปะการแกะสลกัผกัและผลไมข้ั้นตน้

เสาร์ 22 มี.ค. 68 set 12 ลาบหม ูส้มต าไทย สาคูไส้หม ูขา้วเกรียบปากหมอ้ 

อาทิตย์ 23 มี.ค. 68 set 13 ศิลปะการแกะสลกัผกัและผลไมข้ั้นตน้

จนัทร์ 24 มี.ค. 68 set 14 ขา้วตงัหนา้ตั้ง  กระเบ้ืองทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

ตารางเรียนหลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย ขั้นพื้นฐาน (150 ช่ัวโมง) 

294/16-17  ถนนประดิพทัธ์ แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กรุงเทพ 10400   โทร. 02-2799844-5, 062 652 2442

 Where Chefs Celebrate Tradition... www.wandeethaicooking.com

* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงไดต้ามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 



วนั วนั/เดือน/ปี set รายการเรียน

ตารางเรียนหลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย ขั้นพื้นฐาน (150 ช่ัวโมง) 

294/16-17  ถนนประดิพทัธ์ แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กรุงเทพ 10400   โทร. 02-2799844-5, 062 652 2442

 Where Chefs Celebrate Tradition... www.wandeethaicooking.com

* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงไดต้ามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 

องัคาร 25 มี.ค. 68 set 15 สงัขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ขา้วเหนียวมนู  แกงบวชฟักทอง

พธุ 26 มี.ค. 68 set 16 ผดัไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น ้ามะขาม 

พฤหสับดี 27 มี.ค. 68 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใชภ้าษาองักฤษในธุรกิจอาหาร

ศุกร์ 28 มี.ค. 68 set 18 ตะโกเ้ผือก ขา้วเหนียวเปียกขา้วโพด บวัลอยสามสี เตา้ส่วน น ้ามะตูม 

เสาร์ 29 มี.ค. 68 set 14 ขา้วตงัหนา้ตั้ง  กระเบ้ืองทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

อาทิตย์ 30 มี.ค. 68 set 15 สงัขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ขา้วเหนียวมนู  แกงบวชฟักทอง

จนัทร์ 31 มี.ค. 68 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

องัคาร 1 เม.ย. 68 set 2 น ้าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น ้าพริกปลาทูยา่ง ขนมปังหนา้หม ูกลว้ยบวชชี 

พธุ 2 เม.ย. 68 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย  าปลาดุกฟ ูแกงเผด็เป็ดยา่ง

พฤหสับดี 3 เม.ย. 68 set 4 แกงส้มผกัรวมกุง้ ทอดมนักุง้ ตม้ย  ากุง้ กุง้ผดัผงกะหร่ี

ศุกร์ 4 เม.ย. 68 set 5 ศิลปะการจดัตกแต่งโตะ๊อาหารและการพบัผา้เช็ดปากแบบร่วมสมยั

เสาร์ 5 เม.ย. 68 set 16 ผัดไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น ้ามะขาม 

อาทิตย์ 6 เม.ย. 68 Holiday

จนัทร์ 7 เม.ย. 68 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วตัถุดิบ การจดัการงานครัวและอุปกรณ์

องัคาร 8 เม.ย. 68 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุน้มะพร้าวอ่อน ทบัทิมกรอบ ถัว่ด าน ้ากะทิ น ้าเก็กฮวย 

พธุ 9 เม.ย. 68 set 8 ตม้ข่าไก่ ไก่ผดัเมด็มะมว่ง ไก่ผดักะเพรา พะแนงไก่

พฤหสับดี 10 เม.ย. 68 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ผดัเปร้ียวหวานหม ู ตม้ส้มปลาทู เม่ียงปลาทู

ศุกร์ 11 เม.ย. 68 set 10 ย  ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยดัใส้ ไก่ผดัขิง น ้าตะไคร้

เสาร์ 12 เม.ย. 68 set 18 ตะโกเ้ผือก ขา้วเหนียวเปียกขา้วโพด บวัลอยสามสี เตา้ส่วน น ้ามะตูม 

อาทิตย์ 13 เม.ย. 68 Holiday

จนัทร์ 14 เม.ย. 68 วนัสงกรานต์

องัคาร 15 เม.ย. 68 วนัสงกรานต์

พธุ 16 เม.ย. 68 set 11 ขา้วผดัหม ูก๋วยเต๋ียวผดัซีอ๊ิว ขา้วเหนียว ไก่ยา่งกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น ้าอญัชนัใบเตย 

พฤหสับดี 17 เม.ย. 68 set 12 ลาบหม ูส้มต าไทย สาคูไส้หม ูขา้วเกรียบปากหมอ้ 

ศุกร์ 18 เม.ย. 68 set 13 ศิลปะการแกะสลกัผกัและผลไมข้ั้นตน้

เสาร์ 19 เม.ย. 68 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย  าปลาดุกฟ ูแกงเผด็เป็ดยา่ง

อาทิตย์ 20 เม.ย. 68 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใชภ้าษาองักฤษในธุรกิจอาหาร

จนัทร์ 21 เม.ย. 68 set 14 ขา้วตงัหนา้ตั้ง  กระเบ้ืองทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

องัคาร 22 เม.ย. 68 set 15 สงัขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ขา้วเหนียวมนู  แกงบวชฟักทอง



วนั วนั/เดือน/ปี set รายการเรียน

ตารางเรียนหลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย ขั้นพื้นฐาน (150 ช่ัวโมง) 

294/16-17  ถนนประดิพทัธ์ แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กรุงเทพ 10400   โทร. 02-2799844-5, 062 652 2442

 Where Chefs Celebrate Tradition... www.wandeethaicooking.com

* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงไดต้ามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 

พธุ 23 เม.ย. 68 set 16 ผดัไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น ้ามะขาม 

พฤหสับดี 24 เม.ย. 68 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใชภ้าษาองักฤษในธุรกิจอาหาร

ศุกร์ 25 เม.ย. 68 set 18 ตะโกเ้ผือก ขา้วเหนียวเปียกขา้วโพด บวัลอยสามสี เตา้ส่วน น ้ามะตูม 

เสาร์ 26 เม.ย. 68 set 5 ศิลปะการจดัตกแต่งโตะ๊อาหารและการพบัผา้เช็ดปากแบบร่วมสมยั

อาทิตย์ 27 เม.ย. 68 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

จนัทร์ 28 เม.ย. 68 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

องัคาร 29 เม.ย. 68 set 2 น ้าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น ้าพริกปลาทูยา่ง ขนมปังหนา้หม ูกลว้ยบวชชี 

พธุ 30 เม.ย. 68 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย  าปลาดุกฟ ูแกงเผด็เป็ดยา่ง

พฤหสับดี 1 พ.ค. 68 set 4 แกงส้มผกัรวมกุง้ ทอดมนักุง้ ตม้ย  ากุง้ กุง้ผดัผงกะหร่ี

ศุกร์ 2 พ.ค. 68 set 5 ศิลปะการจดัตกแต่งโตะ๊อาหารและการพบัผา้เช็ดปากแบบร่วมสมยั

เสาร์ 3 พ.ค. 68 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุน้มะพร้าวอ่อน ทบัทิมกรอบ ถัว่ด าน ้ากะทิ น ้าเก็กฮวย 

อาทิตย์ 4 พ.ค. 68 set 2 น ้าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น ้าพริกปลาทูยา่ง ขนมปังหนา้หม ูกลว้ยบวชชี 

จนัทร์ 5 พ.ค. 68 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วตัถุดิบ การจดัการงานครัวและอุปกรณ์

องัคาร 6 พ.ค. 68 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุน้มะพร้าวอ่อน ทบัทิมกรอบ ถัว่ด าน ้ากะทิ น ้าเก็กฮวย 

พธุ 7 พ.ค. 68 set 8 ตม้ข่าไก่ ไก่ผดัเมด็มะมว่ง ไก่ผดักะเพรา พะแนงไก่

พฤหสับดี 8 พ.ค. 68 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ผดัเปร้ียวหวานหม ู ตม้ส้มปลาทู เม่ียงปลาทู

ศุกร์ 9 พ.ค. 68 set 10 ย  ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยดัใส้ ไก่ผดัขิง น ้าตะไคร้

เสาร์ 10 พ.ค. 68 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ผดัเปร้ียวหวานหม ู ตม้ส้มปลาทู เม่ียงปลาทู

อาทิตย์ 11 พ.ค. 68 วนัวิสาขบูชา

จนัทร์ 12 พ.ค. 68 set 11 ขา้วผดัหม ูก๋วยเต๋ียวผดัซีอ๊ิว ขา้วเหนียว ไก่ยา่งกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น ้าอญัชนัใบเตย 

องัคาร 13 พ.ค. 68 set 12 ลาบหม ูส้มต าไทย สาคูไส้หม ูขา้วเกรียบปากหมอ้ 

พธุ 14 พ.ค. 68 set 13 ศิลปะการแกะสลกัผกัและผลไมข้ั้นตน้

พฤหสับดี 15 พ.ค. 68 set 14 ขา้วตงัหนา้ตั้ง  กระเบ้ืองทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

ศุกร์ 16 พ.ค. 68 set 15 สงัขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ขา้วเหนียวมนู  แกงบวชฟักทอง

เสาร์ 17 พ.ค. 68 set 11 ขา้วผดัหม ูก๋วยเต๋ียวผดัซีอ๊ิว ขา้วเหนียว ไก่ยา่งกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น ้าอญัชนัใบเตย 

อาทิตย์ 18 พ.ค. 68 set 4 แกงส้มผกัรวมกุง้ ทอดมนักุง้ ตม้ย  ากุง้ กุง้ผดัผงกะหร่ี

จนัทร์ 19 พ.ค. 68 set 16 ผดัไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น ้ามะขาม 

องัคาร 20 พ.ค. 68 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใชภ้าษาองักฤษในธุรกิจอาหาร

พธุ 21 พ.ค. 68 set 18 ตะโกเ้ผือก ขา้วเหนียวเปียกขา้วโพด บวัลอยสามสี เตา้ส่วน น ้ามะตูม 



วนั วนั/เดือน/ปี set รายการเรียน

ตารางเรียนหลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย ขั้นพื้นฐาน (150 ช่ัวโมง) 

294/16-17  ถนนประดิพทัธ์ แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กรุงเทพ 10400   โทร. 02-2799844-5, 062 652 2442

 Where Chefs Celebrate Tradition... www.wandeethaicooking.com

* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงไดต้ามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 

พฤหสับดี 22 พ.ค. 68 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

ศุกร์ 23 พ.ค. 68 set 2 น ้าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น ้าพริกปลาทูยา่ง ขนมปังหนา้หม ูกลว้ยบวชชี 

เสาร์ 24 พ.ค. 68 set 13 ศิลปะการแกะสลกัผกัและผลไมข้ั้นตน้

อาทิตย์ 25 พ.ค. 68 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วตัถุดิบ การจดัการงานครัวและอุปกรณ์

จนัทร์ 26 พ.ค. 68 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย  าปลาดุกฟ ูแกงเผด็เป็ดยา่ง

องัคาร 27 พ.ค. 68 set 4 แกงส้มผกัรวมกุง้ ทอดมนักุง้ ตม้ย  ากุง้ กุง้ผดัผงกะหร่ี

พธุ 28 พ.ค. 68 set 5 ศิลปะการจดัตกแต่งโตะ๊อาหารและการพบัผา้เช็ดปากแบบร่วมสมยั

พฤหสับดี 29 พ.ค. 68 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วตัถุดิบ การจดัการงานครัวและอุปกรณ์

ศุกร์ 30 พ.ค. 68 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุน้มะพร้าวอ่อน ทบัทิมกรอบ ถัว่ด าน ้ากะทิ น ้าเก็กฮวย 

เสาร์ 31 พ.ค. 68 set 15 สงัขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ขา้วเหนียวมนู  แกงบวชฟักทอง

อาทิตย์ 1 มิ.ย. 68 set 8 ตม้ข่าไก่ ไก่ผดัเมด็มะมว่ง ไก่ผดักะเพรา พะแนงไก่

จนัทร์ 2 มิ.ย. 68 set 8 ตม้ข่าไก่ ไก่ผดัเมด็มะมว่ง ไก่ผดักะเพรา พะแนงไก่

องัคาร 3 มิ.ย. 68 วนัเฉลิม พระราชินี

พธุ 4 มิ.ย. 68 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ผดัเปร้ียวหวานหม ู ตม้ส้มปลาทู เม่ียงปลาทู

พฤหสับดี 5 มิ.ย. 68 set 10 ย  ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยดัใส้ ไก่ผดัขิง น ้าตะไคร้

ศุกร์ 6 มิ.ย. 68 set 11 ขา้วผดัหม ูก๋วยเต๋ียวผดัซีอ๊ิว ขา้วเหนียว ไก่ยา่งกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น ้าอญัชนัใบเตย 

เสาร์ 7 มิ.ย. 68 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใชภ้าษาองักฤษในธุรกิจอาหาร

อาทิตย์ 8 มิ.ย. 68 set 10 ย  ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยดัใส้ ไก่ผดัขิง น ้าตะไคร้

จนัทร์ 9 มิ.ย. 68 set 12 ลาบหม ูส้มต าไทย สาคูไส้หม ูขา้วเกรียบปากหมอ้ 

องัคาร 10 มิ.ย. 68 set 13 ศิลปะการแกะสลกัผกัและผลไมข้ั้นตน้

พธุ 11 มิ.ย. 68 set 14 ขา้วตงัหนา้ตั้ง  กระเบ้ืองทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

พฤหสับดี 12 มิ.ย. 68 set 15 สงัขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ขา้วเหนียวมนู  แกงบวชฟักทอง

ศุกร์ 13 มิ.ย. 68 set 16 ผดัไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น ้ามะขาม 

เสาร์ 14 มิ.ย. 68 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

อาทิตย์ 15 มิ.ย. 68 set 12 ลาบหม ูส้มต าไทย สาคูไส้หม ูขา้วเกรียบปากหมอ้ 

จนัทร์ 16 มิ.ย. 68 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใชภ้าษาองักฤษในธุรกิจอาหาร

องัคาร 17 มิ.ย. 68 set 18 ตะโกเ้ผือก ขา้วเหนียวเปียกขา้วโพด บวัลอยสามสี เตา้ส่วน น ้ามะตูม 

พธุ 18 มิ.ย. 68 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

พฤหสับดี 19 มิ.ย. 68 set 2 น ้าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น ้าพริกปลาทูยา่ง ขนมปังหนา้หม ูกลว้ยบวชชี 



วนั วนั/เดือน/ปี set รายการเรียน

ตารางเรียนหลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย ขั้นพื้นฐาน (150 ช่ัวโมง) 

294/16-17  ถนนประดิพทัธ์ แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กรุงเทพ 10400   โทร. 02-2799844-5, 062 652 2442

 Where Chefs Celebrate Tradition... www.wandeethaicooking.com

* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงไดต้ามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 

ศุกร์ 20 มิ.ย. 68 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย  าปลาดุกฟ ูแกงเผด็เป็ดยา่ง

เสาร์ 21 มิ.ย. 68 set 2 น ้าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น ้าพริกปลาทูยา่ง ขนมปังหนา้หม ูกลว้ยบวชชี 

อาทิตย์ 22 มิ.ย. 68 set 14 ขา้วตงัหนา้ตั้ง  กระเบ้ืองทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

จนัทร์ 23 มิ.ย. 68 set 4 แกงส้มผกัรวมกุง้ ทอดมนักุง้ ตม้ย  ากุง้ กุง้ผดัผงกะหร่ี

องัคาร 24 มิ.ย. 68 set 5 ศิลปะการจดัตกแต่งโตะ๊อาหารและการพบัผา้เช็ดปากแบบร่วมสมยั

พธุ 25 มิ.ย. 68 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วตัถุดิบ การจดัการงานครัวและอุปกรณ์

พฤหสับดี 26 มิ.ย. 68 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุน้มะพร้าวอ่อน ทบัทิมกรอบ ถัว่ด าน ้ากะทิ น ้าเก็กฮวย 

ศุกร์ 27 มิ.ย. 68 set 8 ตม้ข่าไก่ ไก่ผดัเมด็มะมว่ง ไก่ผดักะเพรา พะแนงไก่

เสาร์ 28 มิ.ย. 68 set 4 แกงส้มผกัรวมกุง้ ทอดมนักุง้ ตม้ย  ากุง้ กุง้ผดัผงกะหร่ี

อาทิตย์ 29 มิ.ย. 68 set 16 ผดัไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น ้ามะขาม 

จนัทร์ 30 มิ.ย. 68 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ผดัเปร้ียวหวานหม ู ตม้ส้มปลาทู เม่ียงปลาทู

องัคาร 1 ก.ค. 68 set 10 ย  ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยดัใส้ ไก่ผดัขิง น ้าตะไคร้

พธุ 2 ก.ค. 68 set 11 ขา้วผดัหม ูก๋วยเต๋ียวผดัซีอ๊ิว ขา้วเหนียว ไก่ยา่งกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น ้าอญัชนัใบเตย 

พฤหสับดี 3 ก.ค. 68 set 12 ลาบหม ูส้มต าไทย สาคูไส้หม ูขา้วเกรียบปากหมอ้ 

ศุกร์ 4 ก.ค. 68 set 13 ศิลปะการแกะสลกัผกัและผลไมข้ั้นตน้

เสาร์ 5 ก.ค. 68 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วตัถุดิบ การจดัการงานครัวและอุปกรณ์

อาทิตย์ 6 ก.ค. 68 set 18 ตะโกเ้ผือก ขา้วเหนียวเปียกขา้วโพด บวัลอยสามสี เตา้ส่วน น ้ามะตูม 

จนัทร์ 7 ก.ค. 68 set 14 ขา้วตงัหนา้ตั้ง  กระเบ้ืองทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

องัคาร 8 ก.ค. 68 set 15 สงัขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ขา้วเหนียวมนู  แกงบวชฟักทอง

พธุ 9 ก.ค. 68 set 16 ผดัไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น ้ามะขาม 

พฤหสับดี 10 ก.ค. 68 วนัอาสาฬหูชา

ศุกร์ 11 ก.ค. 68 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใชภ้าษาองักฤษในธุรกิจอาหาร

เสาร์ 12 ก.ค. 68 set 8 ตม้ข่าไก่ ไก่ผดัเมด็มะมว่ง ไก่ผดักะเพรา พะแนงไก่

อาทิตย์ 13 ก.ค. 68 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย  าปลาดุกฟ ูแกงเผด็เป็ดยา่ง

จนัทร์ 14 ก.ค. 68 set 18 ตะโกเ้ผือก ขา้วเหนียวเปียกขา้วโพด บวัลอยสามสี เตา้ส่วน น ้ามะตูม 

องัคาร 15 ก.ค. 68 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

พธุ 16 ก.ค. 68 set 2 น ้าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น ้าพริกปลาทูยา่ง ขนมปังหนา้หม ูกลว้ยบวชชี 

พฤหสับดี 17 ก.ค. 68 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย  าปลาดุกฟ ูแกงเผด็เป็ดยา่ง

ศุกร์ 18 ก.ค. 68 set 4 แกงส้มผกัรวมกุง้ ทอดมนักุง้ ตม้ย  ากุง้ กุง้ผดัผงกะหร่ี



วนั วนั/เดือน/ปี set รายการเรียน

ตารางเรียนหลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย ขั้นพื้นฐาน (150 ช่ัวโมง) 

294/16-17  ถนนประดิพทัธ์ แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กรุงเทพ 10400   โทร. 02-2799844-5, 062 652 2442

 Where Chefs Celebrate Tradition... www.wandeethaicooking.com

* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงไดต้ามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 

เสาร์ 19 ก.ค. 68 set 10 ย  ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยดัใส้ ไก่ผดัขิง น ้าตะไคร้

อาทิตย์ 20 ก.ค. 68 set 5 ศิลปะการจดัตกแต่งโตะ๊อาหารและการพบัผา้เช็ดปากแบบร่วมสมยั

จนัทร์ 21 ก.ค. 68 set 5 ศิลปะการจดัตกแต่งโตะ๊อาหารและการพบัผา้เช็ดปากแบบร่วมสมยั

องัคาร 22 ก.ค. 68 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วตัถุดิบ การจดัการงานครัวและอุปกรณ์

พธุ 23 ก.ค. 68 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุน้มะพร้าวอ่อน ทบัทิมกรอบ ถัว่ด าน ้ากะทิ น ้าเก็กฮวย 

พฤหสับดี 24 ก.ค. 68 set 8 ตม้ข่าไก่ ไก่ผดัเมด็มะมว่ง ไก่ผดักะเพรา พะแนงไก่

ศุกร์ 25 ก.ค. 68 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ผดัเปร้ียวหวานหม ู ตม้ส้มปลาทู เม่ียงปลาทู

เสาร์ 26 ก.ค. 68 set 12 ลาบหม ูส้มต าไทย สาคูไส้หม ูขา้วเกรียบปากหมอ้ 

อาทิตย์ 27 ก.ค. 68 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุน้มะพร้าวอ่อน ทบัทิมกรอบ ถัว่ด าน ้ากะทิ น ้าเก็กฮวย 

จนัทร์ 28 ก.ค. 68 วนัเฉลิมพระชนมพรรษา ร.10

องัคาร 29 ก.ค. 68 set 10 ย  ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยดัใส้ ไก่ผดัขิง น ้าตะไคร้

พธุ 30 ก.ค. 68 set 11 ขา้วผดัหม ูก๋วยเต๋ียวผดัซีอ๊ิว ขา้วเหนียว ไก่ยา่งกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น ้าอญัชนัใบเตย 

พฤหสับดี 31 ก.ค. 68 set 12 ลาบหม ูส้มต าไทย สาคูไส้หม ูขา้วเกรียบปากหมอ้ 

ศุกร์ 1 ส.ค. 68 set 13 ศิลปะการแกะสลกัผกัและผลไมข้ั้นตน้

เสาร์ 2 ส.ค. 68 set 14 ขา้วตงัหนา้ตั้ง  กระเบ้ืองทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

อาทิตย์ 3 ส.ค. 68 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ผดัเปร้ียวหวานหม ู ตม้ส้มปลาทู เม่ียงปลาทู

จนัทร์ 4 ส.ค. 68 set 14 ขา้วตงัหนา้ตั้ง  กระเบ้ืองทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

องัคาร 5 ส.ค. 68 set 15 สงัขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ขา้วเหนียวมนู  แกงบวชฟักทอง

พธุ 6 ส.ค. 68 set 16 ผดัไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น ้ามะขาม 

พฤหสับดี 7 ส.ค. 68 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใชภ้าษาองักฤษในธุรกิจอาหาร

ศุกร์ 8 ส.ค. 68 set 18 ตะโกเ้ผือก ขา้วเหนียวเปียกขา้วโพด บวัลอยสามสี เตา้ส่วน น ้ามะตูม 

เสาร์ 9 ส.ค. 68 set 16 ผดัไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น ้ามะขาม 

อาทิตย์ 10 ส.ค. 68 set 11 ขา้วผดัหม ูก๋วยเต๋ียวผดัซีอ๊ิว ขา้วเหนียว ไก่ยา่งกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น ้าอญัชนัใบเตย 

จนัทร์ 11 ส.ค. 68 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

องัคาร 12 ส.ค. 68 วนัแม่

พธุ 13 ส.ค. 68 set 2 น ้าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น ้าพริกปลาทูยา่ง ขนมปังหนา้หม ูกลว้ยบวชชี 

พฤหสับดี 14 ส.ค. 68 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย  าปลาดุกฟ ูแกงเผด็เป็ดยา่ง

ศุกร์ 15 ส.ค. 68 set 4 แกงส้มผกัรวมกุง้ ทอดมนักุง้ ตม้ย  ากุง้ กุง้ผดัผงกะหร่ี

เสาร์ 16 ส.ค. 68 set 18 ตะโกเ้ผือก ขา้วเหนียวเปียกขา้วโพด บวัลอยสามสี เตา้ส่วน น ้ามะตูม 



วนั วนั/เดือน/ปี set รายการเรียน

ตารางเรียนหลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย ขั้นพื้นฐาน (150 ช่ัวโมง) 

294/16-17  ถนนประดิพทัธ์ แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กรุงเทพ 10400   โทร. 02-2799844-5, 062 652 2442

 Where Chefs Celebrate Tradition... www.wandeethaicooking.com

* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงไดต้ามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 

อาทิตย์ 17 ส.ค. 68 set 13 ศิลปะการแกะสลกัผกัและผลไมข้ั้นตน้

จนัทร์ 18 ส.ค. 68 set 5 ศิลปะการจดัตกแต่งโตะ๊อาหารและการพบัผา้เช็ดปากแบบร่วมสมยั

องัคาร 19 ส.ค. 68 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วตัถุดิบ การจดัการงานครัวและอุปกรณ์

พธุ 20 ส.ค. 68 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุน้มะพร้าวอ่อน ทบัทิมกรอบ ถัว่ด าน ้ากะทิ น ้าเก็กฮวย 

พฤหสับดี 21 ส.ค. 68 set 8 ตม้ข่าไก่ ไก่ผดัเมด็มะมว่ง ไก่ผดักะเพรา พะแนงไก่

ศุกร์ 22 ส.ค. 68 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ผดัเปร้ียวหวานหม ู ตม้ส้มปลาทู เม่ียงปลาทู

เสาร์ 23 ส.ค. 68 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย  าปลาดุกฟ ูแกงเผด็เป็ดยา่ง

อาทิตย์ 24 ส.ค. 68 set 15 สงัขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ขา้วเหนียวมนู  แกงบวชฟักทอง

จนัทร์ 25 ส.ค. 68 set 10 ย  ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยดัใส้ ไก่ผดัขิง น ้าตะไคร้

องัคาร 26 ส.ค. 68 set 11 ขา้วผดัหม ูก๋วยเต๋ียวผดัซีอ๊ิว ขา้วเหนียว ไก่ยา่งกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น ้าอญัชนัใบเตย 

พธุ 27 ส.ค. 68 set 12 ลาบหม ูส้มต าไทย สาคูไส้หม ูขา้วเกรียบปากหมอ้ 

พฤหสับดี 28 ส.ค. 68 set 13 ศิลปะการแกะสลกัผกัและผลไมข้ั้นตน้

ศุกร์ 29 ส.ค. 68 set 14 ขา้วตงัหนา้ตั้ง  กระเบ้ืองทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

เสาร์ 30 ส.ค. 68 set 5 ศิลปะการจดัตกแต่งโตะ๊อาหารและการพบัผา้เช็ดปากแบบร่วมสมยั

อาทิตย์ 31 ส.ค. 68 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใชภ้าษาองักฤษในธุรกิจอาหาร

จนัทร์ 1 ก.ย. 68 set 15 สงัขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ขา้วเหนียวมนู  แกงบวชฟักทอง

องัคาร 2 ก.ย. 68 set 16 ผดัไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น ้ามะขาม 

พธุ 3 ก.ย. 68 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใชภ้าษาองักฤษในธุรกิจอาหาร

พฤหสับดี 4 ก.ย. 68 set 18 ตะโกเ้ผือก ขา้วเหนียวเปียกขา้วโพด บวัลอยสามสี เตา้ส่วน น ้ามะตูม 

ศุกร์ 5 ก.ย. 68 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

เสาร์ 6 ก.ย. 68 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุน้มะพร้าวอ่อน ทบัทิมกรอบ ถัว่ด าน ้ากะทิ น ้าเก็กฮวย 

อาทิตย์ 7 ก.ย. 68 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

จนัทร์ 8 ก.ย. 68 set 2 น ้าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น ้าพริกปลาทูยา่ง ขนมปังหนา้หม ูกลว้ยบวชชี 

องัคาร 9 ก.ย. 68 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย  าปลาดุกฟ ูแกงเผด็เป็ดยา่ง

พธุ 10 ก.ย. 68 set 4 แกงส้มผกัรวมกุง้ ทอดมนักุง้ ตม้ย  ากุง้ กุง้ผดัผงกะหร่ี

พฤหสับดี 11 ก.ย. 68 set 5 ศิลปะการจดัตกแต่งโตะ๊อาหารและการพบัผา้เช็ดปากแบบร่วมสมยั

ศุกร์ 12 ก.ย. 68 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วตัถุดิบ การจดัการงานครัวและอุปกรณ์

เสาร์ 13 ก.ย. 68 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ผดัเปร้ียวหวานหม ู ตม้ส้มปลาทู เม่ียงปลาทู

อาทิตย์ 14 ก.ย. 68 set 2 น ้าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น ้าพริกปลาทูยา่ง ขนมปังหนา้หม ูกลว้ยบวชชี 



วนั วนั/เดือน/ปี set รายการเรียน

ตารางเรียนหลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย ขั้นพื้นฐาน (150 ช่ัวโมง) 

294/16-17  ถนนประดิพทัธ์ แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กรุงเทพ 10400   โทร. 02-2799844-5, 062 652 2442

 Where Chefs Celebrate Tradition... www.wandeethaicooking.com

* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงไดต้ามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 

จนัทร์ 15 ก.ย. 68 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุน้มะพร้าวอ่อน ทบัทิมกรอบ ถัว่ด าน ้ากะทิ น ้าเก็กฮวย 

องัคาร 16 ก.ย. 68 set 8 ตม้ข่าไก่ ไก่ผดัเมด็มะมว่ง ไก่ผดักะเพรา พะแนงไก่

พธุ 17 ก.ย. 68 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ผดัเปร้ียวหวานหม ู ตม้ส้มปลาทู เม่ียงปลาทู

พฤหสับดี 18 ก.ย. 68 set 10 ย  ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยดัใส้ ไก่ผดัขิง น ้าตะไคร้

ศุกร์ 19 ก.ย. 68 set 11 ขา้วผดัหม ูก๋วยเต๋ียวผดัซีอ๊ิว ขา้วเหนียว ไก่ยา่งกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น ้าอญัชนัใบเตย 

เสาร์ 20 ก.ย. 68 set 11 ขา้วผดัหม ูก๋วยเต๋ียวผดัซีอ๊ิว ขา้วเหนียว ไก่ยา่งกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น ้าอญัชนัใบเตย 

อาทิตย์ 21 ก.ย. 68 set 4 แกงส้มผกัรวมกุง้ ทอดมนักุง้ ตม้ย  ากุง้ กุง้ผดัผงกะหร่ี

จนัทร์ 22 ก.ย. 68 set 12 ลาบหม ูส้มต าไทย สาคูไส้หม ูขา้วเกรียบปากหมอ้ 

องัคาร 23 ก.ย. 68 set 13 ศิลปะการแกะสลกัผกัและผลไมข้ั้นตน้

พธุ 24 ก.ย. 68 set 14 ขา้วตงัหนา้ตั้ง  กระเบ้ืองทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

พฤหสับดี 25 ก.ย. 68 set 15 สงัขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ขา้วเหนียวมนู  แกงบวชฟักทอง

ศุกร์ 26 ก.ย. 68 set 16 ผดัไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น ้ามะขาม 

เสาร์ 27 ก.ย. 68 set 13 ศิลปะการแกะสลกัผกัและผลไมข้ั้นตน้

อาทิตย์ 28 ก.ย. 68 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วตัถุดิบ การจดัการงานครัวและอุปกรณ์

จนัทร์ 29 ก.ย. 68 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใชภ้าษาองักฤษในธุรกิจอาหาร

องัคาร 30 ก.ย. 68 set 18 ตะโกเ้ผือก ขา้วเหนียวเปียกขา้วโพด บวัลอยสามสี เตา้ส่วน น ้ามะตูม 

พธุ 1 ต.ค. 68 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

พฤหสับดี 2 ต.ค. 68 set 2 น ้าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น ้าพริกปลาทูยา่ง ขนมปังหนา้หม ูกลว้ยบวชชี 

ศุกร์ 3 ต.ค. 68 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย  าปลาดุกฟ ูแกงเผด็เป็ดยา่ง

เสาร์ 4 ต.ค. 68 set 15 สงัขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ขา้วเหนียวมนู  แกงบวชฟักทอง

อาทิตย์ 5 ต.ค. 68 set 8 ตม้ข่าไก่ ไก่ผดัเมด็มะมว่ง ไก่ผดักะเพรา พะแนงไก่

จนัทร์ 6 ต.ค. 68 set 4 แกงส้มผกัรวมกุง้ ทอดมนักุง้ ตม้ย  ากุง้ กุง้ผดัผงกะหร่ี

องัคาร 7 ต.ค. 68 set 5 ศิลปะการจดัตกแต่งโตะ๊อาหารและการพบัผา้เช็ดปากแบบร่วมสมยั

พธุ 8 ต.ค. 68 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วตัถุดิบ การจดัการงานครัวและอุปกรณ์

พฤหสับดี 9 ต.ค. 68 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุน้มะพร้าวอ่อน ทบัทิมกรอบ ถัว่ด าน ้ากะทิ น ้าเก็กฮวย 

ศุกร์ 10 ต.ค. 68 set 8 ตม้ข่าไก่ ไก่ผดัเมด็มะมว่ง ไก่ผดักะเพรา พะแนงไก่

เสาร์ 11 ต.ค. 68 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใชภ้าษาองักฤษในธุรกิจอาหาร

อาทิตย์ 12 ต.ค. 68 set 10 ย  ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยดัใส้ ไก่ผดัขิง น ้าตะไคร้

จนัทร์ 13 ต.ค. 68 วนัคลา้ยวนัสวรรคต ร.9



วนั วนั/เดือน/ปี set รายการเรียน

ตารางเรียนหลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย ขั้นพื้นฐาน (150 ช่ัวโมง) 

294/16-17  ถนนประดิพทัธ์ แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กรุงเทพ 10400   โทร. 02-2799844-5, 062 652 2442

 Where Chefs Celebrate Tradition... www.wandeethaicooking.com

* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงไดต้ามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 

องัคาร 14 ต.ค. 68 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ผดัเปร้ียวหวานหม ู ตม้ส้มปลาทู เม่ียงปลาทู

พธุ 15 ต.ค. 68 set 10 ย  ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยดัใส้ ไก่ผดัขิง น ้าตะไคร้

พฤหสับดี 16 ต.ค. 68 set 11 ขา้วผดัหม ูก๋วยเต๋ียวผดัซีอ๊ิว ขา้วเหนียว ไก่ยา่งกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น ้าอญัชนัใบเตย 

ศุกร์ 17 ต.ค. 68 set 12 ลาบหม ูส้มต าไทย สาคูไส้หม ูขา้วเกรียบปากหมอ้ 

เสาร์ 18 ต.ค. 68 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

อาทิตย์ 19 ต.ค. 68 set 12 ลาบหม ูส้มต าไทย สาคูไส้หม ูขา้วเกรียบปากหมอ้ 

จนัทร์ 20 ต.ค. 68 set 13 ศิลปะการแกะสลกัผกัและผลไมข้ั้นตน้

องัคาร 21 ต.ค. 68 set 14 ขา้วตงัหนา้ตั้ง  กระเบ้ืองทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

พธุ 22 ต.ค. 68 set 15 สงัขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ขา้วเหนียวมนู  แกงบวชฟักทอง

พฤหสับดี 23 ต.ค. 68 วนัปิยมหาราช

ศุกร์ 24 ต.ค. 68 set 16 ผดัไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น ้ามะขาม 

เสาร์ 25 ต.ค. 68 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ผดัเปร้ียวหวานหม ู ตม้ส้มปลาทู เม่ียงปลาทู

อาทิตย์ 26 ต.ค. 68 set 14 ขา้วตงัหนา้ตั้ง  กระเบ้ืองทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

จนัทร์ 27 ต.ค. 68 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใชภ้าษาองักฤษในธุรกิจอาหาร

องัคาร 28 ต.ค. 68 set 18 ตะโกเ้ผือก ขา้วเหนียวเปียกขา้วโพด บวัลอยสามสี เตา้ส่วน น ้ามะตูม 

พธุ 29 ต.ค. 68 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

พฤหสับดี 30 ต.ค. 68 set 2 น ้าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น ้าพริกปลาทูยา่ง ขนมปังหนา้หม ูกลว้ยบวชชี 

ศุกร์ 31 ต.ค. 68 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย  าปลาดุกฟ ูแกงเผด็เป็ดยา่ง

เสาร์ 1 พ.ย. 68 set 4 แกงส้มผกัรวมกุง้ ทอดมนักุง้ ตม้ย  ากุง้ กุง้ผดัผงกะหร่ี

อาทิตย์ 2 พ.ย. 68 set 16 ผดัไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น ้ามะขาม 

จนัทร์ 3 พ.ย. 68 set 4 แกงส้มผกัรวมกุง้ ทอดมนักุง้ ตม้ย  ากุง้ กุง้ผดัผงกะหร่ี

องัคาร 4 พ.ย. 68 set 5 ศิลปะการจดัตกแต่งโตะ๊อาหารและการพบัผา้เช็ดปากแบบร่วมสมยั

พธุ 5 พ.ย. 68 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วตัถุดิบ การจดัการงานครัวและอุปกรณ์

พฤหสับดี 6 พ.ย. 68 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุน้มะพร้าวอ่อน ทบัทิมกรอบ ถัว่ด าน ้ากะทิ น ้าเก็กฮวย 

ศุกร์ 7 พ.ย. 68 set 8 ตม้ข่าไก่ ไก่ผดัเมด็มะมว่ง ไก่ผดักะเพรา พะแนงไก่

เสาร์ 8 พ.ย. 68 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วตัถุดิบ การจดัการงานครัวและอุปกรณ์

อาทิตย์ 9 พ.ย. 68 set 18 ตะโกเ้ผือก ขา้วเหนียวเปียกขา้วโพด บวัลอยสามสี เตา้ส่วน น ้ามะตูม 

จนัทร์ 10 พ.ย. 68 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ผดัเปร้ียวหวานหม ู ตม้ส้มปลาทู เม่ียงปลาทู

องัคาร 11 พ.ย. 68 set 10 ย  ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยดัใส้ ไก่ผดัขิง น ้าตะไคร้



วนั วนั/เดือน/ปี set รายการเรียน

ตารางเรียนหลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย ขั้นพื้นฐาน (150 ช่ัวโมง) 

294/16-17  ถนนประดิพทัธ์ แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กรุงเทพ 10400   โทร. 02-2799844-5, 062 652 2442

 Where Chefs Celebrate Tradition... www.wandeethaicooking.com

* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงไดต้ามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 

พธุ 12 พ.ย. 68 set 11 ขา้วผดัหม ูก๋วยเต๋ียวผดัซีอ๊ิว ขา้วเหนียว ไก่ยา่งกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น ้าอญัชนัใบเตย 

พฤหสับดี 13 พ.ย. 68 set 12 ลาบหม ูส้มต าไทย สาคูไส้หม ูขา้วเกรียบปากหมอ้ 

ศุกร์ 14 พ.ย. 68 set 13 ศิลปะการแกะสลกัผกัและผลไมข้ั้นตน้

เสาร์ 15 พ.ย. 68 set 8 ตม้ข่าไก่ ไก่ผดัเมด็มะมว่ง ไก่ผดักะเพรา พะแนงไก่

อาทิตย์ 16 พ.ย. 68 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย  าปลาดุกฟ ูแกงเผด็เป็ดยา่ง

จนัทร์ 17 พ.ย. 68 set 14 ขา้วตงัหนา้ตั้ง  กระเบ้ืองทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

องัคาร 18 พ.ย. 68 set 15 สงัขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ขา้วเหนียวมนู  แกงบวชฟักทอง

พธุ 19 พ.ย. 68 set 16 ผดัไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น ้ามะขาม 

พฤหสับดี 20 พ.ย. 68 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใชภ้าษาองักฤษในธุรกิจอาหาร

ศุกร์ 21 พ.ย. 68 set 18 ตะโกเ้ผือก ขา้วเหนียวเปียกขา้วโพด บวัลอยสามสี เตา้ส่วน น ้ามะตูม 

เสาร์ 22 พ.ย. 68 set 10 ย  ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยดัใส้ ไก่ผดัขิง น ้าตะไคร้

อาทิตย์ 23 พ.ย. 68 set 5 ศิลปะการจดัตกแต่งโตะ๊อาหารและการพบัผา้เช็ดปากแบบร่วมสมยั

จนัทร์ 24 พ.ย. 68 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

องัคาร 25 พ.ย. 68 set 2 น ้าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น ้าพริกปลาทูยา่ง ขนมปังหนา้หม ูกลว้ยบวชชี 

พธุ 26 พ.ย. 68 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย  าปลาดุกฟ ูแกงเผด็เป็ดยา่ง

พฤหสับดี 27 พ.ย. 68 set 4 แกงส้มผกัรวมกุง้ ทอดมนักุง้ ตม้ย  ากุง้ กุง้ผดัผงกะหร่ี

ศุกร์ 28 พ.ย. 68 set 5 ศิลปะการจดัตกแต่งโตะ๊อาหารและการพบัผา้เช็ดปากแบบร่วมสมยั

เสาร์ 29 พ.ย. 68 set 12 ลาบหม ูส้มต าไทย สาคูไส้หม ูขา้วเกรียบปากหมอ้ 

อาทิตย์ 30 พ.ย. 68 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุน้มะพร้าวอ่อน ทบัทิมกรอบ ถัว่ด าน ้ากะทิ น ้าเก็กฮวย 

จนัทร์ 1 ธ.ค. 68 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วตัถุดิบ การจดัการงานครัวและอุปกรณ์

องัคาร 2 ธ.ค. 68 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุน้มะพร้าวอ่อน ทบัทิมกรอบ ถัว่ด าน ้ากะทิ น ้าเก็กฮวย 

พธุ 3 ธ.ค. 68 set 8 ตม้ข่าไก่ ไก่ผดัเมด็มะมว่ง ไก่ผดักะเพรา พะแนงไก่

พฤหสับดี 4 ธ.ค. 68 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ผดัเปร้ียวหวานหม ู ตม้ส้มปลาทู เม่ียงปลาทู

ศุกร์ 5 ธ.ค. 68 วนัพอ่ วนัชาติ

เสาร์ 6 ธ.ค. 68 set 14 ขา้วตงัหนา้ตั้ง  กระเบ้ืองทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

อาทิตย์ 7 ธ.ค. 68 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ผดัเปร้ียวหวานหม ู ตม้ส้มปลาทู เม่ียงปลาทู

จนัทร์ 8 ธ.ค. 68 set 10 ย  ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยดัใส้ ไก่ผดัขิง น ้าตะไคร้

องัคาร 9 ธ.ค. 68 set 11 ขา้วผดัหม ูก๋วยเต๋ียวผดัซีอ๊ิว ขา้วเหนียว ไก่ยา่งกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น ้าอญัชนัใบเตย 

พธุ 10 ธ.ค. 68 set 12 ลาบหม ูส้มต าไทย สาคูไส้หม ูขา้วเกรียบปากหมอ้ 
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* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงไดต้ามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 

พฤหสับดี 11 ธ.ค. 68 set 13 ศิลปะการแกะสลกัผกัและผลไมข้ั้นตน้

ศุกร์ 12 ธ.ค. 68 set 14 ขา้วตงัหนา้ตั้ง  กระเบ้ืองทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

เสาร์ 13 ธ.ค. 68 set 16 ผดัไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น ้ามะขาม 

อาทิตย์ 14 ธ.ค. 68 set 11 ขา้วผดัหม ูก๋วยเต๋ียวผดัซีอ๊ิว ขา้วเหนียว ไก่ยา่งกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น ้าอญัชนัใบเตย 

จนัทร์ 15 ธ.ค. 68 set 15 สงัขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ขา้วเหนียวมนู  แกงบวชฟักทอง

องัคาร 16 ธ.ค. 68 set 16 ผดัไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น ้ามะขาม 

พธุ 17 ธ.ค. 68 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใชภ้าษาองักฤษในธุรกิจอาหาร

พฤหสับดี 18 ธ.ค. 68 set 18 ตะโกเ้ผือก ขา้วเหนียวเปียกขา้วโพด บวัลอยสามสี เตา้ส่วน น ้ามะตูม 

ศุกร์ 19 ธ.ค. 68 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

เสาร์ 20 ธ.ค. 68 set 18 ตะโกเ้ผือก ขา้วเหนียวเปียกขา้วโพด บวัลอยสามสี เตา้ส่วน น ้ามะตูม 

อาทิตย์ 21 ธ.ค. 68 set 13 ศิลปะการแกะสลกัผกัและผลไมข้ั้นตน้

จนัทร์ 22 ธ.ค. 68 set 2 น ้าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น ้าพริกปลาทูยา่ง ขนมปังหนา้หม ูกลว้ยบวชชี 

องัคาร 23 ธ.ค. 68 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย  าปลาดุกฟ ูแกงเผด็เป็ดยา่ง

พธุ 24 ธ.ค. 68 set 4 แกงส้มผกัรวมกุง้ ทอดมนักุง้ ตม้ย  ากุง้ กุง้ผดัผงกะหร่ี

พฤหสับดี 25 ธ.ค. 68 set 5 ศิลปะการจดัตกแต่งโตะ๊อาหารและการพบัผา้เช็ดปากแบบร่วมสมยั

ศุกร์ 26 ธ.ค. 68 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วตัถุดิบ การจดัการงานครัวและอุปกรณ์

เสาร์ 27 ธ.ค. 68 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย  าปลาดุกฟ ูแกงเผด็เป็ดยา่ง

อาทิตย์ 28 ธ.ค. 68 set 15 สงัขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ขา้วเหนียวมนู  แกงบวชฟักทอง

จนัทร์ 29 ธ.ค. 68 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุน้มะพร้าวอ่อน ทบัทิมกรอบ ถัว่ด าน ้ากะทิ น ้าเก็กฮวย 

องัคาร 30 ธ.ค. 68 วนัส้ินปี

พธุ 31 ธ.ค. 68 วนัส้ินปี

พฤหสับดี 1 ม.ค. 69 วนัปีใหม่

ศุกร์ 2 ม.ค. 69 set 8 ตม้ข่าไก่ ไก่ผดัเมด็มะมว่ง ไก่ผดักะเพรา พะแนงไก่

เสาร์ 3 ม.ค. 69 set 5 ศิลปะการจดัตกแต่งโตะ๊อาหารและการพบัผา้เช็ดปากแบบร่วมสมยั

อาทิตย์ 4 ม.ค. 69 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใชภ้าษาองักฤษในธุรกิจอาหาร


