
เจ้าของ
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FOOD BUSINESS

80 ชั�วโมง
10 วัน

SET 1: หลักการประกอบอาหารไทยเบื�องต้น

SET 2: การบรหิารจัดการธุรกิจอาหาร 

ต้นทุน การขาย การตลาด

SET 3: ศิลปะการจัดตกแต่งอาหารรว่มสมยั

SET 4: Sensory test การประเมนิรสชาติอาหาร

โดยใช้ประสาทสมัผสั

SET 5 - 8: อาหารไทยต้นตํารบั 

เลือก 4 SETS 

SET 9 - 10: การประกอบอาหารเพื�อการค้า การ

ปรุงน�าซอส น�าแกง น�าปรุงรส น�าจิ�ม

เลือก 6 รายการ เรยีน 2 วัน

ประเภทน�าแกง จํานวน 7 รายการ

แกงกะหรี� แกงเขยีวหวาน แกงแดง     

แกงป�า แกงมสัมั�น แกงสม้ แกงเหลือง

ประเภทน�าซอส จํานวน 13 รายการ

ไก่ผดัเมด็ ปลาราดพรกิ กะเพรา  ผดัไทย

ผดัเปรี�ยวหวาน ผดัผงกะหรี� ผดัพรกิขิง

ผดัสะตอ ผดัเผด็ น�ายํา  สม้ตํา  หมี�กรอบ

ผดัอเนกประสงค์

น�าจิ�ม จํานวน 9 รายการ

ไก่หอ่ใบเตย ขา้วมนัไก่ ซฟีู�ด ลกูชิ�น  สกีุ�

แจ่วงาดํา น�าสะเต๊ะ อาจาด เมี�ยงคํา

น�าหมกั จํานวน 5 รายการ

หมกูระเทียม คอหมยูา่ง หมสูะเต๊ะ

หมแูดง  เนื�อยา่ง

80,000 THB 10 วัน
45,000 THB 5 วัน


