
วัน วัน/เดือน/ปี set รายการเรียน
จันทร์ 18 ธ.ค. 66 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย าปลาดุกฟู แกงเผ็ดเป็ดย่าง
อังคาร 19 ธ.ค. 66 set 4 แกงส้มผักรวมกุ้ง ทอดมันกุ้ง ต้มย ากุ้ง กุ้งผัดผงกะหร่ี

พุธ 20 ธ.ค. 66 set 5 ศิลปะการจัดตกแต่งโต๊ะอาหารและการพับผ้าเช็ดปากแบบร่วมสมัย
พฤหัสบดี 21 ธ.ค. 66 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วัตถุดิบ การจัดการงานครัวและอุปกรณ์

ศุกร์ 22 ธ.ค. 66 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุ้นมะพร้าวอ่อน ทับทิมกรอบ ถ่ัวด าน  ากะทิ น  าเก็กฮวย 
จันทร์ 25 ธ.ค. 66 set 8 ต้มข่าไก่ ไก่ผัดเม็ดมะม่วง ไก่ผัดกะเพรา พะแนงไก่
อังคาร 26 ธ.ค. 66 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ต้มส้มปลาทู แกงเลียง ย าหมูย่าง

พุธ 27 ธ.ค. 66 set 10 ย ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยัดใส้ ไก่ผัดขิง น  าตะไคร้
พฤหัสบดี 28 ธ.ค. 66 set 11 ข้าวผัดหมู ก๋วยเต๋ียวผัดซีอ๊ิว ข้าวเหนียว ไก่ย่างกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น  าอัญชันใบเตย 

ศุกร์ 29 ธ.ค. 66 Holiday
จันทร์ 1 ม.ค. 67 Holiday

อังคาร 2 ม.ค. 67 set 12 ลาบหมู ส้มต าไทย สาคูไส้หมู ข้าวเกรียบปากหม้อ 

พุธ 3 ม.ค. 67 set 13 ศิลปะการแกะสลักผักและผลไม้ขั นต้น

พฤหัสบดี 4 ม.ค. 67 set 14 ข้าวตังหน้าตั ง  กระเบื องทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

ศุกร์ 5 ม.ค. 67 set 15 สังขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ข้าวเหนียวมูน  แกงบวชฟักทอง

จันทร์ 8 ม.ค. 67 set 16 ผัดไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น  ามะขาม 

อังคาร 9 ม.ค. 67 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใช้ภาษาอังกฤษในธุรกิจอาหาร

พุธ 10 ม.ค. 67 set 18 ตะโก้เผือก ข้าวเหนียวเปียกข้าวโพด บัวลอยสามสี เต้าส่วน น  ามะตูม 

พฤหัสบดี 11 ม.ค. 67 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

ศุกร์ 12 ม.ค. 67 set 2 น  าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น  าพริกปลาทูย่าง ขนมปังหน้าหมู กล้วยบวชชี 

จันทร์ 15 ม.ค. 67 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย าปลาดุกฟู แกงเผ็ดเป็ดย่าง

อังคาร 16 ม.ค. 67 set 4 แกงส้มผักรวมกุ้ง ทอดมันกุ้ง ต้มย ากุ้ง กุ้งผัดผงกะหร่ี

พุธ 17 ม.ค. 67 set 5 ศิลปะการจัดตกแต่งโต๊ะอาหารและการพับผ้าเช็ดปากแบบร่วมสมัย

พฤหัสบดี 18 ม.ค. 67 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วัตถุดิบ การจัดการงานครัวและอุปกรณ์

ศุกร์ 19 ม.ค. 67 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุ้นมะพร้าวอ่อน ทับทิมกรอบ ถ่ัวด าน  ากะทิ น  าเก็กฮวย 

จันทร์ 22 ม.ค. 67 set 8 ต้มข่าไก่ ไก่ผัดเม็ดมะม่วง ไก่ผัดกะเพรา พะแนงไก่

อังคาร 23 ม.ค. 67 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ต้มส้มปลาทู แกงเลียง ย าหมูย่าง

พุธ 24 ม.ค. 67 set 10 ย ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยัดใส้ ไก่ผัดขิง น  าตะไคร้

พฤหัสบดี 25 ม.ค. 67 set 11 ข้าวผัดหมู ก๋วยเต๋ียวผัดซีอ๊ิว ข้าวเหนียว ไก่ย่างกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น  าอัญชันใบเตย 

ศุกร์ 26 ม.ค. 67 set 12 ลาบหมู ส้มต าไทย สาคูไส้หมู ข้าวเกรียบปากหม้อ 

จันทร์ 29 ม.ค. 67 set 13 ศิลปะการแกะสลักผักและผลไม้ขั นต้น

อังคาร 30 ม.ค. 67 set 14 ข้าวตังหน้าตั ง  กระเบื องทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

ตารางเรียนหลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย ข้ันพ้ืนฐาน (150 ช่ัวโมง) - 09-12-2566

294/16-17  ถนนประดิพัทธ์ แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กรุงเทพ 10400   โทร. 02-2799844-5, 062 652 2442

 Where Chefs Celebrate Tradition... www.wandeethaicooking.com

* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงได้ตามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 



วัน วัน/เดือน/ปี set รายการเรียน

ตารางเรียนหลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย ข้ันพ้ืนฐาน (150 ช่ัวโมง) - 09-12-2566

294/16-17  ถนนประดิพัทธ์ แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กรุงเทพ 10400   โทร. 02-2799844-5, 062 652 2442

 Where Chefs Celebrate Tradition... www.wandeethaicooking.com

* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงได้ตามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 

พุธ 31 ม.ค. 67 set 15 สังขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ข้าวเหนียวมูน  แกงบวชฟักทอง

พฤหัสบดี 1 ก.พ. 67 set 16 ผัดไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น  ามะขาม 

ศุกร์ 2 ก.พ. 67 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใช้ภาษาอังกฤษในธุรกิจอาหาร

จันทร์ 5 ก.พ. 67 set 18 ตะโก้เผือก ข้าวเหนียวเปียกข้าวโพด บัวลอยสามสี เต้าส่วน น  ามะตูม 

อังคาร 6 ก.พ. 67 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

พุธ 7 ก.พ. 67 set 2 น  าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น  าพริกปลาทูย่าง ขนมปังหน้าหมู กล้วยบวชชี 

พฤหัสบดี 8 ก.พ. 67 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย าปลาดุกฟู แกงเผ็ดเป็ดย่าง

ศุกร์ 9 ก.พ. 67 set 4 แกงส้มผักรวมกุ้ง ทอดมันกุ้ง ต้มย ากุ้ง กุ้งผัดผงกะหร่ี

จันทร์ 12 ก.พ. 67 set 5 ศิลปะการจัดตกแต่งโต๊ะอาหารและการพับผ้าเช็ดปากแบบร่วมสมัย

อังคาร 13 ก.พ. 67 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วัตถุดิบ การจัดการงานครัวและอุปกรณ์

พุธ 14 ก.พ. 67 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุ้นมะพร้าวอ่อน ทับทิมกรอบ ถ่ัวด าน  ากะทิ น  าเก็กฮวย 

พฤหัสบดี 15 ก.พ. 67 set 8 ต้มข่าไก่ ไก่ผัดเม็ดมะม่วง ไก่ผัดกะเพรา พะแนงไก่

ศุกร์ 16 ก.พ. 67 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ต้มส้มปลาทู แกงเลียง ย าหมูย่าง

จันทร์ 19 ก.พ. 67 set 10 ย ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยัดใส้ ไก่ผัดขิง น  าตะไคร้

อังคาร 20 ก.พ. 67 set 11 ข้าวผัดหมู ก๋วยเต๋ียวผัดซีอ๊ิว ข้าวเหนียว ไก่ย่างกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น  าอัญชันใบเตย 

พุธ 21 ก.พ. 67 set 12 ลาบหมู ส้มต าไทย สาคูไส้หมู ข้าวเกรียบปากหม้อ 

พฤหัสบดี 22 ก.พ. 67 set 13 ศิลปะการแกะสลักผักและผลไม้ขั นต้น

ศุกร์ 23 ก.พ. 67 set 14 ข้าวตังหน้าตั ง  กระเบื องทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

จันทร์ 26 ก.พ. 67 set 15 สังขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ข้าวเหนียวมูน  แกงบวชฟักทอง

อังคาร 27 ก.พ. 67 set 16 ผัดไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น  ามะขาม 

พุธ 28 ก.พ. 67 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใช้ภาษาอังกฤษในธุรกิจอาหาร

พฤหัสบดี 29 ก.พ. 67 set 18 ตะโก้เผือก ข้าวเหนียวเปียกข้าวโพด บัวลอยสามสี เต้าส่วน น  ามะตูม 

ศุกร์ 1 มี.ค. 67 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

จันทร์ 4 มี.ค. 67 set 2 น  าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น  าพริกปลาทูย่าง ขนมปังหน้าหมู กล้วยบวชชี 

อังคาร 5 มี.ค. 67 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย าปลาดุกฟู แกงเผ็ดเป็ดย่าง

พุธ 6 มี.ค. 67 set 4 แกงส้มผักรวมกุ้ง ทอดมันกุ้ง ต้มย ากุ้ง กุ้งผัดผงกะหร่ี

พฤหัสบดี 7 มี.ค. 67 set 5 ศิลปะการจัดตกแต่งโต๊ะอาหารและการพับผ้าเช็ดปากแบบร่วมสมัย

ศุกร์ 8 มี.ค. 67 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วัตถุดิบ การจัดการงานครัวและอุปกรณ์

จันทร์ 11 มี.ค. 67 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุ้นมะพร้าวอ่อน ทับทิมกรอบ ถ่ัวด าน  ากะทิ น  าเก็กฮวย 

อังคาร 12 มี.ค. 67 set 8 ต้มข่าไก่ ไก่ผัดเม็ดมะม่วง ไก่ผัดกะเพรา พะแนงไก่

พุธ 13 มี.ค. 67 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ต้มส้มปลาทู แกงเลียง ย าหมูย่าง



วัน วัน/เดือน/ปี set รายการเรียน

ตารางเรียนหลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย ข้ันพ้ืนฐาน (150 ช่ัวโมง) - 09-12-2566

294/16-17  ถนนประดิพัทธ์ แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กรุงเทพ 10400   โทร. 02-2799844-5, 062 652 2442

 Where Chefs Celebrate Tradition... www.wandeethaicooking.com

* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงได้ตามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 

พฤหัสบดี 14 มี.ค. 67 set 10 ย ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยัดใส้ ไก่ผัดขิง น  าตะไคร้

ศุกร์ 15 มี.ค. 67 set 11 ข้าวผัดหมู ก๋วยเต๋ียวผัดซีอ๊ิว ข้าวเหนียว ไก่ย่างกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น  าอัญชันใบเตย 

จันทร์ 18 มี.ค. 67 set 12 ลาบหมู ส้มต าไทย สาคูไส้หมู ข้าวเกรียบปากหม้อ 

อังคาร 19 มี.ค. 67 set 13 ศิลปะการแกะสลักผักและผลไม้ขั นต้น

พุธ 20 มี.ค. 67 set 14 ข้าวตังหน้าตั ง  กระเบื องทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

พฤหัสบดี 21 มี.ค. 67 set 15 สังขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ข้าวเหนียวมูน  แกงบวชฟักทอง

ศุกร์ 22 มี.ค. 67 set 16 ผัดไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น  ามะขาม 

จันทร์ 25 มี.ค. 67 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใช้ภาษาอังกฤษในธุรกิจอาหาร

อังคาร 26 มี.ค. 67 set 18 ตะโก้เผือก ข้าวเหนียวเปียกข้าวโพด บัวลอยสามสี เต้าส่วน น  ามะตูม 

พุธ 27 มี.ค. 67 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

พฤหัสบดี 28 มี.ค. 67 set 2 น  าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น  าพริกปลาทูย่าง ขนมปังหน้าหมู กล้วยบวชชี 

ศุกร์ 29 มี.ค. 67 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย าปลาดุกฟู แกงเผ็ดเป็ดย่าง

จันทร์ 1 เม.ย. 67 set 4 แกงส้มผักรวมกุ้ง ทอดมันกุ้ง ต้มย ากุ้ง กุ้งผัดผงกะหร่ี

อังคาร 2 เม.ย. 67 set 5 ศิลปะการจัดตกแต่งโต๊ะอาหารและการพับผ้าเช็ดปากแบบร่วมสมัย

พุธ 3 เม.ย. 67 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วัตถุดิบ การจัดการงานครัวและอุปกรณ์

พฤหัสบดี 4 เม.ย. 67 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุ้นมะพร้าวอ่อน ทับทิมกรอบ ถ่ัวด าน  ากะทิ น  าเก็กฮวย 

ศุกร์ 5 เม.ย. 67 set 8 ต้มข่าไก่ ไก่ผัดเม็ดมะม่วง ไก่ผัดกะเพรา พะแนงไก่

จันทร์ 8 เม.ย. 67 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ต้มส้มปลาทู แกงเลียง ย าหมูย่าง

อังคาร 9 เม.ย. 67 set 10 ย ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยัดใส้ ไก่ผัดขิง น  าตะไคร้

พุธ 10 เม.ย. 67 set 11 ข้าวผัดหมู ก๋วยเต๋ียวผัดซีอ๊ิว ข้าวเหนียว ไก่ย่างกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น  าอัญชันใบเตย 

พฤหัสบดี 11 เม.ย. 67 set 12 ลาบหมู ส้มต าไทย สาคูไส้หมู ข้าวเกรียบปากหม้อ 

ศุกร์ 12 เม.ย. 67 set 13 ศิลปะการแกะสลักผักและผลไม้ขั นต้น

จันทร์ 15 เม.ย. 67 วันสงกรานต์ 

อังคาร 16 เม.ย. 67 set 14 ข้าวตังหน้าตั ง  กระเบื องทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

พุธ 17 เม.ย. 67 set 15 สังขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ข้าวเหนียวมูน  แกงบวชฟักทอง

พฤหัสบดี 18 เม.ย. 67 set 16 ผัดไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น  ามะขาม 

ศุกร์ 19 เม.ย. 67 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใช้ภาษาอังกฤษในธุรกิจอาหาร

จันทร์ 22 เม.ย. 67 set 18 ตะโก้เผือก ข้าวเหนียวเปียกข้าวโพด บัวลอยสามสี เต้าส่วน น  ามะตูม 

อังคาร 23 เม.ย. 67 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

พุธ 24 เม.ย. 67 set 2 น  าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น  าพริกปลาทูย่าง ขนมปังหน้าหมู กล้วยบวชชี 

พฤหัสบดี 25 เม.ย. 67 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย าปลาดุกฟู แกงเผ็ดเป็ดย่าง



วัน วัน/เดือน/ปี set รายการเรียน

ตารางเรียนหลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย ข้ันพ้ืนฐาน (150 ช่ัวโมง) - 09-12-2566

294/16-17  ถนนประดิพัทธ์ แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กรุงเทพ 10400   โทร. 02-2799844-5, 062 652 2442

 Where Chefs Celebrate Tradition... www.wandeethaicooking.com

* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงได้ตามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 

ศุกร์ 26 เม.ย. 67 set 4 แกงส้มผักรวมกุ้ง ทอดมันกุ้ง ต้มย ากุ้ง กุ้งผัดผงกะหร่ี

จันทร์ 29 เม.ย. 67 set 5 ศิลปะการจัดตกแต่งโต๊ะอาหารและการพับผ้าเช็ดปากแบบร่วมสมัย

อังคาร 30 เม.ย. 67 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วัตถุดิบ การจัดการงานครัวและอุปกรณ์

พุธ 1 พ.ค. 67 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุ้นมะพร้าวอ่อน ทับทิมกรอบ ถ่ัวด าน  ากะทิ น  าเก็กฮวย 

พฤหัสบดี 2 พ.ค. 67 set 8 ต้มข่าไก่ ไก่ผัดเม็ดมะม่วง ไก่ผัดกะเพรา พะแนงไก่

ศุกร์ 3 พ.ค. 67 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ต้มส้มปลาทู แกงเลียง ย าหมูย่าง

จันทร์ 6 พ.ค. 67 set 10 ย ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยัดใส้ ไก่ผัดขิง น  าตะไคร้

อังคาร 7 พ.ค. 67 set 11 ข้าวผัดหมู ก๋วยเต๋ียวผัดซีอ๊ิว ข้าวเหนียว ไก่ย่างกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น  าอัญชันใบเตย 

พุธ 8 พ.ค. 67 set 12 ลาบหมู ส้มต าไทย สาคูไส้หมู ข้าวเกรียบปากหม้อ 

พฤหัสบดี 9 พ.ค. 67 set 13 ศิลปะการแกะสลักผักและผลไม้ขั นต้น

ศุกร์ 10 พ.ค. 67 set 14 ข้าวตังหน้าตั ง  กระเบื องทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

จันทร์ 13 พ.ค. 67 set 15 สังขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ข้าวเหนียวมูน  แกงบวชฟักทอง

อังคาร 14 พ.ค. 67 set 16 ผัดไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น  ามะขาม 

พุธ 15 พ.ค. 67 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใช้ภาษาอังกฤษในธุรกิจอาหาร

พฤหัสบดี 16 พ.ค. 67 set 18 ตะโก้เผือก ข้าวเหนียวเปียกข้าวโพด บัวลอยสามสี เต้าส่วน น  ามะตูม 

ศุกร์ 17 พ.ค. 67 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

จันทร์ 20 พ.ค. 67 set 2 น  าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น  าพริกปลาทูย่าง ขนมปังหน้าหมู กล้วยบวชชี 

อังคาร 21 พ.ค. 67 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย าปลาดุกฟู แกงเผ็ดเป็ดย่าง

พุธ 22 พ.ค. 67 วันวิสาขบูชา

พฤหัสบดี 23 พ.ค. 67 set 4 แกงส้มผักรวมกุ้ง ทอดมันกุ้ง ต้มย ากุ้ง กุ้งผัดผงกะหร่ี

ศุกร์ 24 พ.ค. 67 set 5 ศิลปะการจัดตกแต่งโต๊ะอาหารและการพับผ้าเช็ดปากแบบร่วมสมัย

จันทร์ 27 พ.ค. 67 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วัตถุดิบ การจัดการงานครัวและอุปกรณ์

อังคาร 28 พ.ค. 67 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุ้นมะพร้าวอ่อน ทับทิมกรอบ ถ่ัวด าน  ากะทิ น  าเก็กฮวย 

พุธ 29 พ.ค. 67 set 8 ต้มข่าไก่ ไก่ผัดเม็ดมะม่วง ไก่ผัดกะเพรา พะแนงไก่

พฤหัสบดี 30 พ.ค. 67 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ต้มส้มปลาทู แกงเลียง ย าหมูย่าง

ศุกร์ 31 พ.ค. 67 set 10 ย ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยัดใส้ ไก่ผัดขิง น  าตะไคร้

จันทร์ 3 มิ.ย. 67 วันเฉลิมฯพระราชินี

อังคาร 4 มิ.ย. 67 set 11 ข้าวผัดหมู ก๋วยเต๋ียวผัดซีอ๊ิว ข้าวเหนียว ไก่ย่างกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น  าอัญชันใบเตย 

พุธ 5 มิ.ย. 67 set 12 ลาบหมู ส้มต าไทย สาคูไส้หมู ข้าวเกรียบปากหม้อ 

พฤหัสบดี 6 มิ.ย. 67 set 13 ศิลปะการแกะสลักผักและผลไม้ขั นต้น

ศุกร์ 7 มิ.ย. 67 set 14 ข้าวตังหน้าตั ง  กระเบื องทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง



วัน วัน/เดือน/ปี set รายการเรียน

ตารางเรียนหลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย ข้ันพ้ืนฐาน (150 ช่ัวโมง) - 09-12-2566

294/16-17  ถนนประดิพัทธ์ แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กรุงเทพ 10400   โทร. 02-2799844-5, 062 652 2442

 Where Chefs Celebrate Tradition... www.wandeethaicooking.com

* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงได้ตามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 

จันทร์ 10 มิ.ย. 67 set 15 สังขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ข้าวเหนียวมูน  แกงบวชฟักทอง

อังคาร 11 มิ.ย. 67 set 16 ผัดไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น  ามะขาม 

พุธ 12 มิ.ย. 67 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใช้ภาษาอังกฤษในธุรกิจอาหาร

พฤหัสบดี 13 มิ.ย. 67 set 18 ตะโก้เผือก ข้าวเหนียวเปียกข้าวโพด บัวลอยสามสี เต้าส่วน น  ามะตูม 

ศุกร์ 14 มิ.ย. 67 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

จันทร์ 17 มิ.ย. 67 set 2 น  าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น  าพริกปลาทูย่าง ขนมปังหน้าหมู กล้วยบวชชี 

อังคาร 18 มิ.ย. 67 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย าปลาดุกฟู แกงเผ็ดเป็ดย่าง

พุธ 19 มิ.ย. 67 set 4 แกงส้มผักรวมกุ้ง ทอดมันกุ้ง ต้มย ากุ้ง กุ้งผัดผงกะหร่ี

พฤหัสบดี 20 มิ.ย. 67 set 5 ศิลปะการจัดตกแต่งโต๊ะอาหารและการพับผ้าเช็ดปากแบบร่วมสมัย

ศุกร์ 21 มิ.ย. 67 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วัตถุดิบ การจัดการงานครัวและอุปกรณ์

จันทร์ 24 มิ.ย. 67 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุ้นมะพร้าวอ่อน ทับทิมกรอบ ถ่ัวด าน  ากะทิ น  าเก็กฮวย 

อังคาร 25 มิ.ย. 67 set 8 ต้มข่าไก่ ไก่ผัดเม็ดมะม่วง ไก่ผัดกะเพรา พะแนงไก่

พุธ 26 มิ.ย. 67 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ต้มส้มปลาทู แกงเลียง ย าหมูย่าง

พฤหัสบดี 27 มิ.ย. 67 set 10 ย ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยัดใส้ ไก่ผัดขิง น  าตะไคร้

ศุกร์ 28 มิ.ย. 67 set 11 ข้าวผัดหมู ก๋วยเต๋ียวผัดซีอ๊ิว ข้าวเหนียว ไก่ย่างกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น  าอัญชันใบเตย 

จันทร์ 1 ก.ค. 67 set 12 ลาบหมู ส้มต าไทย สาคูไส้หมู ข้าวเกรียบปากหม้อ 

อังคาร 2 ก.ค. 67 set 13 ศิลปะการแกะสลักผักและผลไม้ขั นต้น

พุธ 3 ก.ค. 67 set 14 ข้าวตังหน้าตั ง  กระเบื องทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

พฤหัสบดี 4 ก.ค. 67 set 15 สังขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ข้าวเหนียวมูน  แกงบวชฟักทอง

ศุกร์ 5 ก.ค. 67 set 16 ผัดไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น  ามะขาม 

จันทร์ 8 ก.ค. 67 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใช้ภาษาอังกฤษในธุรกิจอาหาร

อังคาร 9 ก.ค. 67 set 18 ตะโก้เผือก ข้าวเหนียวเปียกข้าวโพด บัวลอยสามสี เต้าส่วน น  ามะตูม 

พุธ 10 ก.ค. 67 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

พฤหัสบดี 11 ก.ค. 67 set 2 น  าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น  าพริกปลาทูย่าง ขนมปังหน้าหมู กล้วยบวชชี 

ศุกร์ 12 ก.ค. 67 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย าปลาดุกฟู แกงเผ็ดเป็ดย่าง

จันทร์ 15 ก.ค. 67 set 4 แกงส้มผักรวมกุ้ง ทอดมันกุ้ง ต้มย ากุ้ง กุ้งผัดผงกะหร่ี

อังคาร 16 ก.ค. 67 set 5 ศิลปะการจัดตกแต่งโต๊ะอาหารและการพับผ้าเช็ดปากแบบร่วมสมัย

พุธ 17 ก.ค. 67 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วัตถุดิบ การจัดการงานครัวและอุปกรณ์

พฤหัสบดี 18 ก.ค. 67 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุ้นมะพร้าวอ่อน ทับทิมกรอบ ถ่ัวด าน  ากะทิ น  าเก็กฮวย 

ศุกร์ 19 ก.ค. 67 set 8 ต้มข่าไก่ ไก่ผัดเม็ดมะม่วง ไก่ผัดกะเพรา พะแนงไก่

จันทร์ 22 ก.ค. 67 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ต้มส้มปลาทู แกงเลียง ย าหมูย่าง



วัน วัน/เดือน/ปี set รายการเรียน

ตารางเรียนหลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย ข้ันพ้ืนฐาน (150 ช่ัวโมง) - 09-12-2566

294/16-17  ถนนประดิพัทธ์ แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กรุงเทพ 10400   โทร. 02-2799844-5, 062 652 2442

 Where Chefs Celebrate Tradition... www.wandeethaicooking.com

* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงได้ตามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 

อังคาร 23 ก.ค. 67 set 10 ย ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยัดใส้ ไก่ผัดขิง น  าตะไคร้

พุธ 24 ก.ค. 67 set 11 ข้าวผัดหมู ก๋วยเต๋ียวผัดซีอ๊ิว ข้าวเหนียว ไก่ย่างกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น  าอัญชันใบเตย 

พฤหัสบดี 25 ก.ค. 67 set 12 ลาบหมู ส้มต าไทย สาคูไส้หมู ข้าวเกรียบปากหม้อ 

ศุกร์ 26 ก.ค. 67 set 13 ศิลปะการแกะสลักผักและผลไม้ขั นต้น

จันทร์ 29 ก.ค. 67 set 14 ข้าวตังหน้าตั ง  กระเบื องทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

อังคาร 30 ก.ค. 67 set 15 สังขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ข้าวเหนียวมูน  แกงบวชฟักทอง

พุธ 31 ก.ค. 67 set 16 ผัดไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น  ามะขาม 

พฤหัสบดี 1 ส.ค. 67 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใช้ภาษาอังกฤษในธุรกิจอาหาร

ศุกร์ 2 ส.ค. 67 set 18 ตะโก้เผือก ข้าวเหนียวเปียกข้าวโพด บัวลอยสามสี เต้าส่วน น  ามะตูม 

จันทร์ 5 ส.ค. 67 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

อังคาร 6 ส.ค. 67 set 2 น  าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น  าพริกปลาทูย่าง ขนมปังหน้าหมู กล้วยบวชชี 

พุธ 7 ส.ค. 67 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย าปลาดุกฟู แกงเผ็ดเป็ดย่าง

พฤหัสบดี 8 ส.ค. 67 set 4 แกงส้มผักรวมกุ้ง ทอดมันกุ้ง ต้มย ากุ้ง กุ้งผัดผงกะหร่ี

ศุกร์ 9 ส.ค. 67 set 5 ศิลปะการจัดตกแต่งโต๊ะอาหารและการพับผ้าเช็ดปากแบบร่วมสมัย

จันทร์ 12 ส.ค. 67 วันแม่ 

อังคาร 13 ส.ค. 67 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วัตถุดิบ การจัดการงานครัวและอุปกรณ์

พุธ 14 ส.ค. 67 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุ้นมะพร้าวอ่อน ทับทิมกรอบ ถ่ัวด าน  ากะทิ น  าเก็กฮวย 

พฤหัสบดี 15 ส.ค. 67 set 8 ต้มข่าไก่ ไก่ผัดเม็ดมะม่วง ไก่ผัดกะเพรา พะแนงไก่

ศุกร์ 16 ส.ค. 67 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ต้มส้มปลาทู แกงเลียง ย าหมูย่าง

จันทร์ 19 ส.ค. 67 set 10 ย ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยัดใส้ ไก่ผัดขิง น  าตะไคร้

อังคาร 20 ส.ค. 67 set 11 ข้าวผัดหมู ก๋วยเต๋ียวผัดซีอ๊ิว ข้าวเหนียว ไก่ย่างกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น  าอัญชันใบเตย 

พุธ 21 ส.ค. 67 set 12 ลาบหมู ส้มต าไทย สาคูไส้หมู ข้าวเกรียบปากหม้อ 

พฤหัสบดี 22 ส.ค. 67 set 13 ศิลปะการแกะสลักผักและผลไม้ขั นต้น

ศุกร์ 23 ส.ค. 67 set 14 ข้าวตังหน้าตั ง  กระเบื องทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

จันทร์ 26 ส.ค. 67 set 15 สังขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ข้าวเหนียวมูน  แกงบวชฟักทอง

อังคาร 27 ส.ค. 67 set 16 ผัดไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น  ามะขาม 

พุธ 28 ส.ค. 67 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใช้ภาษาอังกฤษในธุรกิจอาหาร

พฤหัสบดี 29 ส.ค. 67 set 18 ตะโก้เผือก ข้าวเหนียวเปียกข้าวโพด บัวลอยสามสี เต้าส่วน น  ามะตูม 

ศุกร์ 30 ส.ค. 67 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

จันทร์ 2 ก.ย. 67 set 2 น  าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น  าพริกปลาทูย่าง ขนมปังหน้าหมู กล้วยบวชชี 

อังคาร 3 ก.ย. 67 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย าปลาดุกฟู แกงเผ็ดเป็ดย่าง



วัน วัน/เดือน/ปี set รายการเรียน

ตารางเรียนหลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย ข้ันพ้ืนฐาน (150 ช่ัวโมง) - 09-12-2566

294/16-17  ถนนประดิพัทธ์ แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กรุงเทพ 10400   โทร. 02-2799844-5, 062 652 2442

 Where Chefs Celebrate Tradition... www.wandeethaicooking.com

* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงได้ตามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 

พุธ 4 ก.ย. 67 set 4 แกงส้มผักรวมกุ้ง ทอดมันกุ้ง ต้มย ากุ้ง กุ้งผัดผงกะหร่ี

พฤหัสบดี 5 ก.ย. 67 set 5 ศิลปะการจัดตกแต่งโต๊ะอาหารและการพับผ้าเช็ดปากแบบร่วมสมัย

ศุกร์ 6 ก.ย. 67 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วัตถุดิบ การจัดการงานครัวและอุปกรณ์

จันทร์ 9 ก.ย. 67 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุ้นมะพร้าวอ่อน ทับทิมกรอบ ถ่ัวด าน  ากะทิ น  าเก็กฮวย 

อังคาร 10 ก.ย. 67 set 8 ต้มข่าไก่ ไก่ผัดเม็ดมะม่วง ไก่ผัดกะเพรา พะแนงไก่

พุธ 11 ก.ย. 67 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ต้มส้มปลาทู แกงเลียง ย าหมูย่าง

พฤหัสบดี 12 ก.ย. 67 set 10 ย ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยัดใส้ ไก่ผัดขิง น  าตะไคร้

ศุกร์ 13 ก.ย. 67 set 11 ข้าวผัดหมู ก๋วยเต๋ียวผัดซีอ๊ิว ข้าวเหนียว ไก่ย่างกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น  าอัญชันใบเตย 

จันทร์ 16 ก.ย. 67 set 12 ลาบหมู ส้มต าไทย สาคูไส้หมู ข้าวเกรียบปากหม้อ 

อังคาร 17 ก.ย. 67 set 13 ศิลปะการแกะสลักผักและผลไม้ขั นต้น

พุธ 18 ก.ย. 67 set 14 ข้าวตังหน้าตั ง  กระเบื องทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

พฤหัสบดี 19 ก.ย. 67 set 15 สังขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ข้าวเหนียวมูน  แกงบวชฟักทอง

ศุกร์ 20 ก.ย. 67 set 16 ผัดไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น  ามะขาม 

จันทร์ 23 ก.ย. 67 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใช้ภาษาอังกฤษในธุรกิจอาหาร

อังคาร 24 ก.ย. 67 set 18 ตะโก้เผือก ข้าวเหนียวเปียกข้าวโพด บัวลอยสามสี เต้าส่วน น  ามะตูม 

พุธ 25 ก.ย. 67 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

พฤหัสบดี 26 ก.ย. 67 set 2 น  าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น  าพริกปลาทูย่าง ขนมปังหน้าหมู กล้วยบวชชี 

ศุกร์ 27 ก.ย. 67 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย าปลาดุกฟู แกงเผ็ดเป็ดย่าง

จันทร์ 30 ก.ย. 67 set 4 แกงส้มผักรวมกุ้ง ทอดมันกุ้ง ต้มย ากุ้ง กุ้งผัดผงกะหร่ี

อังคาร 1 ต.ค. 67 set 5 ศิลปะการจัดตกแต่งโต๊ะอาหารและการพับผ้าเช็ดปากแบบร่วมสมัย

พุธ 2 ต.ค. 67 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วัตถุดิบ การจัดการงานครัวและอุปกรณ์

พฤหัสบดี 3 ต.ค. 67 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุ้นมะพร้าวอ่อน ทับทิมกรอบ ถ่ัวด าน  ากะทิ น  าเก็กฮวย 

ศุกร์ 4 ต.ค. 67 set 8 ต้มข่าไก่ ไก่ผัดเม็ดมะม่วง ไก่ผัดกะเพรา พะแนงไก่

จันทร์ 7 ต.ค. 67 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ต้มส้มปลาทู แกงเลียง ย าหมูย่าง

อังคาร 8 ต.ค. 67 set 10 ย ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยัดใส้ ไก่ผัดขิง น  าตะไคร้

พุธ 9 ต.ค. 67 set 11 ข้าวผัดหมู ก๋วยเต๋ียวผัดซีอ๊ิว ข้าวเหนียว ไก่ย่างกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น  าอัญชันใบเตย 

พฤหัสบดี 10 ต.ค. 67 set 12 ลาบหมู ส้มต าไทย สาคูไส้หมู ข้าวเกรียบปากหม้อ 

ศุกร์ 11 ต.ค. 67 set 13 ศิลปะการแกะสลักผักและผลไม้ขั นต้น

จันทร์ 14 ต.ค. 67 set 14 ข้าวตังหน้าตั ง  กระเบื องทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

อังคาร 15 ต.ค. 67 set 15 สังขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ข้าวเหนียวมูน  แกงบวชฟักทอง

พุธ 16 ต.ค. 67 set 16 ผัดไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น  ามะขาม 



วัน วัน/เดือน/ปี set รายการเรียน

ตารางเรียนหลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย ข้ันพ้ืนฐาน (150 ช่ัวโมง) - 09-12-2566

294/16-17  ถนนประดิพัทธ์ แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กรุงเทพ 10400   โทร. 02-2799844-5, 062 652 2442

 Where Chefs Celebrate Tradition... www.wandeethaicooking.com

* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงได้ตามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 

พฤหัสบดี 17 ต.ค. 67 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใช้ภาษาอังกฤษในธุรกิจอาหาร

ศุกร์ 18 ต.ค. 67 set 18 ตะโก้เผือก ข้าวเหนียวเปียกข้าวโพด บัวลอยสามสี เต้าส่วน น  ามะตูม 

จันทร์ 21 ต.ค. 67 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

อังคาร 22 ต.ค. 67 set 2 น  าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น  าพริกปลาทูย่าง ขนมปังหน้าหมู กล้วยบวชชี 

พุธ 23 ต.ค. 67 วันปิยมหาราช

พฤหัสบดี 24 ต.ค. 67 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย าปลาดุกฟู แกงเผ็ดเป็ดย่าง

ศุกร์ 25 ต.ค. 67 set 4 แกงส้มผักรวมกุ้ง ทอดมันกุ้ง ต้มย ากุ้ง กุ้งผัดผงกะหร่ี

จันทร์ 28 ต.ค. 67 set 5 ศิลปะการจัดตกแต่งโต๊ะอาหารและการพับผ้าเช็ดปากแบบร่วมสมัย

อังคาร 29 ต.ค. 67 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วัตถุดิบ การจัดการงานครัวและอุปกรณ์

พุธ 30 ต.ค. 67 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุ้นมะพร้าวอ่อน ทับทิมกรอบ ถ่ัวด าน  ากะทิ น  าเก็กฮวย 

พฤหัสบดี 31 ต.ค. 67 set 8 ต้มข่าไก่ ไก่ผัดเม็ดมะม่วง ไก่ผัดกะเพรา พะแนงไก่

ศุกร์ 1 พ.ย. 67 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ต้มส้มปลาทู แกงเลียง ย าหมูย่าง

จันทร์ 4 พ.ย. 67 set 10 ย ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยัดใส้ ไก่ผัดขิง น  าตะไคร้

อังคาร 5 พ.ย. 67 set 11 ข้าวผัดหมู ก๋วยเต๋ียวผัดซีอ๊ิว ข้าวเหนียว ไก่ย่างกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น  าอัญชันใบเตย 

พุธ 6 พ.ย. 67 set 12 ลาบหมู ส้มต าไทย สาคูไส้หมู ข้าวเกรียบปากหม้อ 

พฤหัสบดี 7 พ.ย. 67 set 13 ศิลปะการแกะสลักผักและผลไม้ขั นต้น

ศุกร์ 8 พ.ย. 67 set 14 ข้าวตังหน้าตั ง  กระเบื องทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

จันทร์ 11 พ.ย. 67 set 15 สังขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ข้าวเหนียวมูน  แกงบวชฟักทอง

อังคาร 12 พ.ย. 67 set 16 ผัดไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น  ามะขาม 

พุธ 13 พ.ย. 67 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใช้ภาษาอังกฤษในธุรกิจอาหาร

พฤหัสบดี 14 พ.ย. 67 set 18 ตะโก้เผือก ข้าวเหนียวเปียกข้าวโพด บัวลอยสามสี เต้าส่วน น  ามะตูม 

ศุกร์ 15 พ.ย. 67 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

จันทร์ 18 พ.ย. 67 set 2 น  าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น  าพริกปลาทูย่าง ขนมปังหน้าหมู กล้วยบวชชี 

อังคาร 19 พ.ย. 67 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย าปลาดุกฟู แกงเผ็ดเป็ดย่าง

พุธ 20 พ.ย. 67 set 4 แกงส้มผักรวมกุ้ง ทอดมันกุ้ง ต้มย ากุ้ง กุ้งผัดผงกะหร่ี

พฤหัสบดี 21 พ.ย. 67 set 5 ศิลปะการจัดตกแต่งโต๊ะอาหารและการพับผ้าเช็ดปากแบบร่วมสมัย

ศุกร์ 22 พ.ย. 67 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วัตถุดิบ การจัดการงานครัวและอุปกรณ์

จันทร์ 25 พ.ย. 67 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุ้นมะพร้าวอ่อน ทับทิมกรอบ ถ่ัวด าน  ากะทิ น  าเก็กฮวย 

อังคาร 26 พ.ย. 67 set 8 ต้มข่าไก่ ไก่ผัดเม็ดมะม่วง ไก่ผัดกะเพรา พะแนงไก่

พุธ 27 พ.ย. 67 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ต้มส้มปลาทู แกงเลียง ย าหมูย่าง

พฤหัสบดี 28 พ.ย. 67 set 10 ย ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยัดใส้ ไก่ผัดขิง น  าตะไคร้



วัน วัน/เดือน/ปี set รายการเรียน

ตารางเรียนหลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย ข้ันพ้ืนฐาน (150 ช่ัวโมง) - 09-12-2566

294/16-17  ถนนประดิพัทธ์ แขวงสามเสนใน เขตพญาไท กรุงเทพ 10400   โทร. 02-2799844-5, 062 652 2442

 Where Chefs Celebrate Tradition... www.wandeethaicooking.com

* ตารางเรียนอาจมีการเปล่ียนแปลงได้ตามความเหมาะสมของทางโรงเรียน 

ศุกร์ 29 พ.ย. 67 set 11 ข้าวผัดหมู ก๋วยเต๋ียวผัดซีอ๊ิว ข้าวเหนียว ไก่ย่างกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น  าอัญชันใบเตย 

จันทร์ 2 ธ.ค. 67 set 12 ลาบหมู ส้มต าไทย สาคูไส้หมู ข้าวเกรียบปากหม้อ 

อังคาร 3 ธ.ค. 67 set 13 ศิลปะการแกะสลักผักและผลไม้ขั นต้น

พุธ 4 ธ.ค. 67 set 14 ข้าวตังหน้าตั ง  กระเบื องทะเล  เปาะเป๊ียะทอด ถุงทอง

พฤหัสบดี 5 ธ.ค. 67 วันชาติ / วันพ่อ

ศุกร์ 6 ธ.ค. 67 set 15 สังขยา   ขนมฟักทองน่ึง  ข้าวเหนียวมูน  แกงบวชฟักทอง

จันทร์ 9 ธ.ค. 67 set 16 ผัดไทย   ไข่ลูกเขย  แกงกะหร่ีไก่  น  ามะขาม 

อังคาร 10 ธ.ค. 67 วันพระราชทานรัฐธรรมนูญ

พุธ 11 ธ.ค. 67 set 17 ศิลปะการท าภาชนะใบตองส าหรับงานอาหาร  การใช้ภาษาอังกฤษในธุรกิจอาหาร

พฤหัสบดี 12 ธ.ค. 67 set 18 ตะโก้เผือก ข้าวเหนียวเปียกข้าวโพด บัวลอยสามสี เต้าส่วน น  ามะตูม 

ศุกร์ 13 ธ.ค. 67 set 19 การค านวณปริมาณอาหารส าหรับธุรกิจอาหาร

จันทร์ 16 ธ.ค. 67 set 2 น  าพริกกะปิ ปลาทูทอด ชะอมทอด น  าพริกปลาทูย่าง ขนมปังหน้าหมู กล้วยบวชชี 

อังคาร 17 ธ.ค. 67 set 3 แกงเขียวหวานไก่ ย าปลาดุกฟู แกงเผ็ดเป็ดย่าง

พุธ 18 ธ.ค. 67 set 4 แกงส้มผักรวมกุ้ง ทอดมันกุ้ง ต้มย ากุ้ง กุ้งผัดผงกะหร่ี

พฤหัสบดี 19 ธ.ค. 67 set 5 ศิลปะการจัดตกแต่งโต๊ะอาหารและการพับผ้าเช็ดปากแบบร่วมสมัย

ศุกร์ 20 ธ.ค. 67 set 6 ทฤษฏีอาหารไทย วัตถุดิบ การจัดการงานครัวและอุปกรณ์

จันทร์ 23 ธ.ค. 67 set 7 สาคูเปียกมะพร้าวอ่อน  วุ้นมะพร้าวอ่อน ทับทิมกรอบ ถ่ัวด าน  ากะทิ น  าเก็กฮวย 

อังคาร 24 ธ.ค. 67 set 8 ต้มข่าไก่ ไก่ผัดเม็ดมะม่วง ไก่ผัดกะเพรา พะแนงไก่

พุธ 25 ธ.ค. 67 set 9 ฉู่ฉ่ีปลาทู  ต้มส้มปลาทู แกงเลียง ย าหมูย่าง

พฤหัสบดี 26 ธ.ค. 67 set 10 ย ารวมรส ปีกไก่สอดไส้ ไข่ยัดใส้ ไก่ผัดขิง น  าตะไคร้

ศุกร์ 27 ธ.ค. 67 set 11 ข้าวผัดหมู ก๋วยเต๋ียวผัดซีอ๊ิว ข้าวเหนียว ไก่ย่างกะทิสด  ไก่ห่อใบเตย น  าอัญชันใบเตย 

จันทร์ 30 ธ.ค. 67 วันสิ นปี

อังคาร 31 ธ.ค. 67 วันสิ นปี


